026



Assiette d’attente
Carpaccio de porc ‘Duroc’ — coing
chips de pomme de terre

Plie — cro(ite de poivron
et cheddar fumé — panais

Demi-homard — huile d’olive
beurre a I'ail — tomate — basilic

Filet de chevreuil — artichaut
champignons des bois — poire Wildeman
pommes Maxim’s

ou

Filet de bar — creme légére de feta
shiitake — edamame — artichaut

Chocolat Ruby — fruit rouge — coulis

menu sans homard € 65/pp - menu avec homard € 95/pp
boissons et vins non compris

Wachtbordje
Carpaccio ‘Duroc’ — kweepeer
aardappelchips

Pladijs — korst van paprika
en smoked cheddar — pastinaak

Half kreeftje — olijfolie
lookboter — tomaat — basilicum

Reefilet — artisjok
boschampignons — wildeman
maxime

of

Zeebaars — luchtige fetaroom
shiitake — edamame - artisjok

Ruby chocolade — rode vruchten — coulis

menu zonder kreeft € 65/pp « menu met kreeft € 95/pp
exclusief wijnen en dranken



Champagne Rogge Brut

accompagné d’une assiette d’attente
Duo de foie gras — magret de canard fumé
coing — crumble de pain d’épices

Turbot grillé — persil tubéreux — poireau
edamame - shiitake — sauce Nantua

Demi-homard — champignons des bois sautés
lentilles — potiron confit — jus de babeurre

Filet de chevreuil — chicon de Bruxelles
créme de carotte d’hiver — pleurote — poivrade

Brownie — ganache de orange
mousse au Dulcey chocolat

A minuit pile — Champagne Rogge Brut

Vins appropriés

Champagne Brut

Les Loges — Pouilly fumé 2023

Chéateau Bois Mondont — Médoc Cru Bourgeois 2016

Boissons durant la féte dansante
(excepté spiritueux et champagne)
Début a 19h30 précises — € 197/pp

Champagne Rogge Brut

vergezeld van een wachtbordje

Duo van ganzenlever — gerookte eendenborst
kweepeer — peperkoekcrumble

Tarbot gegrild — peterseliewortel — prei
edamame - shiitake — nantua

Half kreeftje — gebakken boschampignons — linzen
gekonfijte pompoen — jus van karnemelk

Hindefilet — Brussels lof — zalf van winterpeen
oesterzwam — poivrade

Chocolade brownie — ganache met sinaas
Dulcey chocolade mousse

Om klokslag middernacht — Champagne Brut

Bijpassende wijnen

Champagne Brut

Les Loges — Pouilly fumé 2023

Chéateau Bois Mondont — Médoc Cru Bourgeois 2016

Dranken gedurende de dansavond
(behalve sterke drank en champagne)
Aanvang om 19u30 stipt — € 197/pp



Assiette d’attente
Magret de canard fumé — foie gras — coing
crumble de pain d’épices

Turbot grillé — persil tubéreux — poireau
edamame - shiitake — sauce Nantua

Demi-homard — huile d’olive
beurre a I'ail — tomate — basilic

Filet de chevreuil — chicon de Bruxelles

creme de carotte d’hiver — pleurote — poivrade

ou

Filet de grand sébaste roéti sur sa peau — butternut
salicorne — ail des ours — beurre blanc

Sablé croustillant — chocolat blanc
framboise

Wachtbordje
Gerookte eendenborst — ganzenlever
kweepeer — peperkoekcrumble

Tarbot gegrild — peterseliewortel — prei
edamame - shiitake — nantua

Half kreeftje — olijfolie
lookboter — tomaat - basilicum

Hindefilet — Brussels lof

zalf van winterpeen — oesterzwam — poivrade
of

Op vel gebakken roodbaars — butternut
zeekraal — daslook — blanke boter

Krokant met witte chocolade
compote van rode vruchten — framboos

menu sans homard € 65/pp - menu avec homard € 95/pp
boissons et vins non compris

menu zonder kreeft € 65/pp « menu met kreeft € 95/pp
exclusief wijnen en dranken



restaurant met duinzicht  unieke feestlocatie DE NORMANDIE

dinner . drink . dance



CARTE-REPONSE

inscris
............ pers. au menu du jour de Noél - 25/12/2025 midi
............ pers. au Réveillon de la Saint-Sylvestre - 31/12/2025 - € 197/pp

............ pers. au menu du Nouvel An - 01/01/2026 midi

signature

La réservation pour la Saint-Sylvestre n’est définitive
qu’aprés paiement au comptant ou aprés virement du montant
dd au compte BE50 0016 7911 0618
(avec mention du nom sous lequel la réservation a été faite,
au plus tard le 20.12.2025)

ANTWOORDKAART

schrijft zich in voor
............ pers. Kerstdag middag - 25/12/2025 middag
............ pers. Oudejaarsavondmenu - 31/12/2025 - € 197/pp

............ pers. Nieuwjaarsdag - 01/01/2026 middag

handtekening

De reservatie voor oudejaarsavond is pas definitief
bij contante betaling of na storting van de volledige som,
op rekeningnummer BE50 0016 7911 0618
(met vermelding van naam waaronder
gereserveerd werd, v6ér 20.12.2025)



DE NORMANDIE
Koninklijke Baan 1
8670 Koksijde

T 058 518141
info@denormandie.be

Online reserveren kan
via www.denormandie.be

@00

PUUSAVORM



